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GRAND CRU BATONS — NEUE VEGANE EDELSCHOKOLADEN MIT

KAKAOFRUCHTSAFT VON SPRUNGLI

Als Pionier der Grand Cru-Schokolade prasentiert Haut Chocolatier Springli neue
Pralinés in Form von Batons aus drei charaktervollen Grand Cru-Edelschokoladen
kombiniert mit frischem Kakaofruchtsaft

Nachdem Spriingli 2020 bereits die Weltneuheit «Grand Cru Absolu» aus 100% Kakaofrucht
lanciert hat, beweist der Haut Chocolatier erneut Innovationskraft und prasentiert diesen
September seine «Grand Cru Batons». Als Pionier der Grand Cru-Schokolade in der Schweiz
setzt Spriingli abermals den frischen Fruchtsaft der Kakaofrucht ein und kreiert so in
Kombination mit Edelkakaos aus Venezuela, Ecuador und Bolivien innovativen und veganen
Grand Cru-Genuss mit natiirlicher Siisse.

Bereits vor zwei Jahren bewies Haut Chocolatier Spriingli mit Grand Cru Absolu Pioniergeist und
kreierte die erste Grand Cru-Schokolade aus 100% Kakaofrucht in der Schweiz. Die intensive Grand
Cru Absolu-Schokolade besteht aus nur zwei Zutaten: wildwachsende Edelkakaobohnen aus Bolivien
und frischem, natirlich-siissem Kakaofruchtsaft — bestes Zeichen flir Qualitdt, einmaliges Handwerk
und einen nachhaltigen Umgang mit natirlichen Ressourcen. Nach eigener Rezeptur kreiert Springli
seit 2020 aus diesen zwei Zutaten reinsten Schokoladengenuss in Form feinster veganer Truffes
Absolu und verwendet die Schokolade Grand Cru Absolu auch als exquisite Zutat ikonischer saisonaler
Luxemburgerli. Nun kombiniert Springli den naturlichen Kakaofruchtsaft mit weiteren
Edelkakaosorten und verdeutlicht damit erneut seine Innovationskraft: Die neuen «Grand Cru Batons»
prasentieren edle langliche Pralinés in Form von Batons, gefertigt aus Grand Cru Absolu, Grand Cru
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Maracaibo und Grand Cru Arriba, jeweils vereint mit natlrlich-siissem Kakaofruchtsaft, iberzogen mit
besten, zartschmelzenden Grand Cru-Dunkelschokoladen. Durch die Verwendung des frischen
Kakaofruchtsafts fertigt Spriingli aussergewdhnliche Ganaches, deren Kreation hdchstes Haute
Chocolaterie-Handwerk erfordert. Die Batons zeichnen sich durch drei unterschiedliche, charaktervolle
und natirliche Schokoladenaromen aus und sind auch fiir den veganen Genuss geeignet.

Mit den drei Edelschokoladen in der Form von Batons ladt Springli auf eine kulinarische
Entdeckungsreise nach Sidamerika ein. Die Edelkakaobohnen fir Batons Grand Cru Maracaibo
stammen aus Venezuela, jene fir Grand Cru Arriba aus Ecuador und fir Grand Cru Absolu werden
wildwachsende Bohnen aus Bolivien verwendet. Die erlesenen Edelkakaobohnen weltbester Herkunft
sind die Essenz der Grand Cru-Schokoladen und machen diese zu wahren Raritaten. Zur Bewahrung
seiner hohen Qualitatsanspriiche legt Haut Chocolatier Spriingli grossen Wert auf nachhaltigen Anbau
bester, natlirlicher Ingredienzen und deren sorgfaltige Verarbeitung. Durch die ressourcenschonende
Verwendung der gesamten Kakaofrucht - mitsamt dem Fruchtsaft - wird den Kakaobauern eine
zusatzliche Wertschépfung ermaglicht.

N\

Batons, Grand Cru Maracaibo

Batons mit einer Ganache aus Grand Cru Maracaibo 65%. Diese Edelkakaosorte stammt aus Venezuela
und besticht mit elegantem, intensivem Kakaogeschmack und ausgewogenen Kaffee- und
Pflaumenaromen. Kombiniert mit natirlich-sissem Kakaofruchtsaft und Gberzogen mit edler dunkler
Grand Cru Maracaibo Schokolade. Zuckerreduziert und vegan.

Batons, Grand Cru Arriba

Batons mit einer Ganache aus Grand Cru Arriba 72% - einer Edelkakaosorte aus Ecuador mit kraftigen
Kaffee- und Lakritznoten und ausgewogener Fruchtsaure. Ebenfalls kombiniert mit nattrlich-stissem
Kakaofruchtsaft und mit edler Grand Cru Arriba Schokolade lGberzogen. Zuckerreduziert und vegan.

Batons, Grand Cru Absolu

Batons mit einer Ganache aus Grand Cru Absolu 78%. Diese Edelschokolade aus Bolivien zeichnet sich
durch zitrusfruchtige und tief schokoladige Aromen aus. Auch diese Batons sind kombiniert mit
natirlich-siissem Kakaofruchtsaft und haben einen Uberzug aus edler Grand Cru Absolu Schokolade.
Zuckerreduziert und vegan.

Schokoladenliebhaber und Connaisseurs kénnen die neuen Geschmacksdimensionen von Grand Cru
Batons ab dem 20. September entdecken. 120 g Grand Cru Béatons fiir Fr. 25.-, erhaltlich in allen
Springli Verkaufsgeschaften und im Onlineshop.


https://spruengli.ch/de/shop.html
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Uber Spriingli-Schokolade

Als Pionier der Grand Cru-Schokoladen in der Schweiz entdeckt Spriingli die edelsten Kakaobohnen
aus den weltbesten Provenienzen. Mit ausgesuchten Partnern achtet Spriingli vor Ort auf das Schonen
der natirlichen Ressourcen, den sensiblen Umgang mit der Natur, faire Produktionsbedingungen und
Entlohnung der Kakaobauern. Die von Springli verwendeten Kakaobohnen stammen von
Kakaobaumen an ausgewahlten Lagen in Venezuela, Ecuador, Bolivien, Kuba und Madagaskar. Die
Frichte werden zum idealen Zeitpunkt von Kleinbauern schonend von Hand geerntet und mit Sorgfalt
verarbeitet. Die sortenreine Auslese der urspringlichen Edelkakaobohnen, kombiniert mit dem
intensiven Geschmack feingliedriger Aromen, macht die Spriingli Grand Cru-Schokolade zu einer raren
Kostbarkeit — purer, authentischer Genuss in hochster Qualitat.

Uber das Schweizer Familienunternehmen

Das traditionsreiche Schweizer Familienunternehmen wird in sechster Generation von Milan und
Tomas Prenosil gefuhrt. Die in gewerblicher Tradition mit viel Handarbeit in Dietikon hergestellten
Produkte werden in 27 eigenen Geschdften in der Schweiz verkauft. Diese befinden sich in und um
Zurich, in Baden, Basel, Bern, St. Gallen, Winterthur, Zug und Genf. Insgesamt erganzen finf
Gastronomiebetriebe, von der Café-Bar bis zum legendaren Restaurant am Paradeplatz, das Angebot.
Ausserhalb der Schweiz ist die Confiserie Spriingli mit Verkaufsgeschaften in Dubai, Abu Dhabi und
seit April 2022 auch am Flughafen Miinchen vertreten.

Folgen Sie uns auf Instagram: @confiseriespruengli
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